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SEMAINE 13
Du 23 au 27 mars 2020
Pain GRTA

GENEVE A v

2

LUNDI

ALLERGENES

VEGETARIEN v

Pain GRTA
Salade verte et mais
Falafelle de betterave rouge
Fromage frais a la ciboulette
Boulgour
Courgettes grillées
Créme dessert

MARDI

ALLERGENES

Pain GRTA
Iceberg et Grana Padano
Saucisse de veau
Compotée d’oignons
Pates au blé complet
Brocolis étuvés
Compote de fruits

JEUDI

ALLERGENES

Pain GRTA
Salade mélée et radis
Filet de cabillaud sauce vierge au citron
Epeautre
Jardiniére de légumes
Fromage

VENDREDI

ALLERGENES

Pain GRTA
Chou mariné, salade verte
Macaroni des Alpes au jambon de dinde
Salade verte
Poire au sirop

La fondation PRO ne peut exclure de ses préparations d’éventuelles traces d’allergénes



LISTE DES ALLERGENES

Céréales contenant du gluten

Blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou
leurs souches hybridées) et produits a base
de ces céréales

Crustacés et produits a base de crustacés

CEufs et produits a base d'ceufs

Poissons et produits a base de poissons

Arachides et produits a base d'arachides

Soja et produits a base de soja

Lait et produits a base de lait (y compris
de lactose)
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Lupin et produits a base de lupin

Fruits a coques (amandes, noisettes, noix,
noix de : cajou, pécan, macadamia, du Brésil,
du Queensland, pistaches) et produits a base
de ces fruits)
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Céleri et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Graines de sésame et produits a base de
graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en
concentration de plus de 10mg/kg ou 10
mg/l (exprimés en SO2)
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Mollusques et produits & base de mollusques {\jwj



