
MENUS SCOLAIRES 

MAI 2020 
 

SEMAINE 20 

Du 18 au 22 mai 2020 

Pain GRTA 

LUNDI ALLERGÈNES 
 
 

 
Crudités assorties* 

 
Duo de cannellonis végétariens gratinés 

(ricotta, épinards - légumes méditerranéens) 
Sauce napolitaine aux tomates fraîches (GRTA) 

(Gruyère suisse) 
 

Melon 

 

MARDI ALLERGÈNES 

Duo de feuilles de chêne GRTA 
et betterave crue râpée 

 
Filet de limande meunière au four 

Vinaigrette tiède aux radis 
Gnocchis poêlés 

Brocolis vapeur aux amandes torréfiées 
 

Cake au citron 

 

JEUDI ALLERGÈNES 

 
Ascension 

 

 

 

VENDREDI ALLERGÈNES 

Céleri façon rémoulade au fromage blanc et salade romaine GRTA 
 

Emincé de volaille au curry 
Blé pilaf 

Chou-fleur persillé 
 

Yaourt aux fruits 

 

 
 

La fondation PRO ne peut exclure de ses préparations la présence d’éventuelles traces d’allergènes 

 



LISTE DES ALLERGENES 

 
 

Céréales contenant du gluten  

Blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou 

leurs souches hybridées) et produits à base 

de ces céréales 

 

Crustacés et produits à base de crustacés 

 

Œufs et produits à base d'œufs 

 

Poissons et produits à base de poissons 

 

Arachides et produits à base d'arachides 

 

Soja et produits à base de soja 

 

Lait et produits à base de lait (y compris 

de lactose) 

 

Lupin et produits à base de lupin 

 

Fruits à coques (amandes, noisettes, noix, 

noix de : cajou, pécan, macadamia, du Brésil, 

du Queensland, pistaches) et produits à base 

de ces fruits) 

Céleri et produits à base de céleri 

 

Moutarde et produits à base de moutarde 

 

Graines de sésame et produits à base de 

graines de sésame 

 

Anhydride sulfureux et sulfites en 

concentration de plus de 10mg/kg ou 10 

mg/l (exprimés en SO2) 

 

Mollusques et produits à base de mollusques 

 


